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Kongress flir Gemeinschaftsverpflegung richtet Blick nach vorn

Anstrengung lohnt sich - diese
maotivierende Erkenntnis konnten rund
200 Teilnehmer vom Deutschen
Kongress fir Gemeinschaftsverpflegung
mit nach Hause nehmen. Unter dem Titel
"Agenda 2015 - Erfolgsfaktoren Qualitat
& Nachhaltigkeit wurden
tukunftstrachtige Praxisbeispiele
ebenso diskutiert wie zahlreiche
Herausforderungen der Zukunft.

Agenda 2013 war das Thema uf dem
Deutschen Kongress fiir ot
Gemeinschaftsverpiegung

"Der GV-Markt steht vor spannenden
Aufgaben” stimmte Bernd Aufderheide,
Geschaftsfihrer Hamburg Messe die
Kongresshesucher ein. Mit der mobilen Messe-App legte erihnen eine moderne
Hilfestellung fiir den Messebesuch ans Herz, die ihnen in Zukunft noch besser den Weqg
lber die Messe weisen wird. Meben Apps dirften auch Klimateller fiir die Profis in der GV
kiinftig eine wachsende Rolle spielen. Moch sind sie im Angebot von Betriebsrestaurants
und Mensen die Ausnahme. Dass es dabei nicht bleiben dirfte, zeigte der Auftakt des
Kongressprogramms durch das Fetra Mewes, Leipziger Korrespondentin der gv-praxis,
die Teilnehmer fiihrte.

=ebastian Schubertvon der Hamburger Initiative Klimateller lieferte die
wissenschaftlichen Erkenntnisse, die zur Aussage fuhren, dass Ernahrung einen sehr
bedeutenden Einfluss auf die CO2-Belastung der Atmosphare hat. "Der Verzicht auf eine
Porion Currywurst mit Pommes spart mehr ein als eine Energiesparlampe.” Wie sich der
Klimateller erfolgreich in die Praxis umsetzen |asst zeigte Markus Geyr, Geschaftsfihrer LZ
-Catering in Hamburg. Mit dem Start in zwei Lufthansa-Betriebsrestaurants im
vergangenen Sommer hat das Klimateller-Angebot bereits nach acht Monaten den CO2-
Ausstolt um ca. 25.000 kg CO2 reduziert. "Mit der Einsparguote von 28 Prozent haben wir
es in den Lufthansa-Umwelthericht geschafft’, macht Geyr den positiven Einfluss deutlich,
den der Klimatellers auf das Unternehmensimage haben kann.

Als ganzheitliches zukunftsfahiges Konzept wurde das Warrstadter Energieunternehmen
Juwi mit seiner Gastronomietochter Juwitality prasentiert, Matz Mattern, Geschaftsfihrer
von Juwitality, und Peter Adam-Luketic, der verantwortliche Planer und Geschaftsfihrer von
Vtechnik in Gaggenau boten Einblicke in eine Zukunftsvision, die bereits praxiserbrobt ist.

Wie die Krankenhauskiche dank ausgefeiltern Qualitatskonzept zum Leuchtturm einer
Klinik werden kann demonstriert Ralf Meyer, Chef de Cuisine in der Evangelischen
Stiftung Augusta in Bochum. Da auch das ausgefeilteste Qualitatskonzept nicht zu 100
Prozent vor Krisen schitz, klan Julia Sturmfels, Senior Consultant AFC Risc & Crisis
Consultin Bonn, dber den Umgang mit krisenhaften Ereignissen auf und empfiehlt im
Yaorfeld die Installation eines Risikofrihwarnsystems.

Mach dem mittdglichen Metworking der Kongressteilnehmer folgte die Preisverleinung der
"Besten GV-Aktionen des Jahres”. Ausgezeichnet wurde die Brigitte-Redaktion fir ihre
gleichnamige Diat sowie der Meu [senburger Catering-Dienstleister Aramark, die
Eigenregie-Gastronomie der LB3 Baden Wirttemberg sowie die St Vincenz Gruppe Ruhr
in Herne. Uber ihre Erfahrungen beim Versuch, sich Giber einen ldngeren Zeitraum regional
zu erndhren las Jacqueline Roussety aus dem gemeinsam mit dermn Taton-Kommissar
Mario Kopperverfassten Buch “Allein unter Gurken”.

Der nachste Deutschekongress fir Gemeinschaftsverpflegung findet am 17. Marz 2014
wieder im Rahmen der Internorga statt.

www.internorga.comigv

14.03.2013, 3l - Eedaktion gv-praxis




